
 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Herzlich Willkommen im  
Schmelmer Hof  

Hotel & Resort 
 

Genießen Sie die oberbayerische Gastlichkeit  

mit typisch bayerischen Gerichten und einem herzhaften Maxlrainer Bier.  

 

Denn,  

„Unsereiner trinkt Maxlrainer“ 
Regional und Bio ist für uns kein Trend, sondern gelebte Tradition. So ist es uns eine 

Herzensangelegenheit, den größten Teil unserer Nahrungsmittel und Getränke aus 

unserer oberbayerischen Heimat zu beziehen und mit den Bauern und Landwirten 

aus unserer Region zusammenzuarbeiten. 

Schön,  

dass Sie unser Gast sind! 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Vorspeise Starters         

Marinierte Nordseekrabben 
Marinated North Sea crabs         18,00€ 
Marinierte Nordseekrabben auf geröstetem Landbrot/ Kräuterrüherei (a,b,c,h)           

   

 

Mozzarella di Buffalo  
Mozzarella di Buffalo          15,00€ 

Italienische Büffelmozzarella/Strauchtomatensalat/Balsamico/Olivenöl ( a,h) 

Italian buffalo mozzarella/vine tomato salad/balsamic vinegar/olive oil 

 

 

 

Vegetarische Frühlingsrolle  

Vegetarian springroll         15,00€ 

Glasnudelsalat/Sesam-Chili-Dip (a,c)  

Glass noodle salad/sesam-chili sauce 
 
Mit 3 Stück Theriaki-Garnelen (a,b)       25,00€ 

With 3 pieces of theriaki shrimp 

 

 

Echte Oliven und Grana Padano 
Real olives and Grana Padano        9,00€ 

Oliven grün & schwarz/Grana Padano (h) 

Green & black olives/Grana Padano 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Salatbowl Saladbowl        

Bunte und vitaminreiche Blattsalate 
Colorful and vitamin-rich leaf salads       10,00€ 

 mit Gurke/Tomate/rote Zwiebel/Radieschen/Hausdressing (j)  

with cucumber/tomato/red onion/radish/dressing 

 

Cäsarsalat 
Caesar salad          12,00€ 

Parmesan-Senfdressing/Romanasalat/Tomate/Gurke/Croutons (a,n,j) 

Parmesan-Mustard dressing/romaine lettuce/tomato/cucumber/croutons 

 
Wahlweise mit: 
Optionally with: 
Im Knuspermantel gebackene Hendlstreifen (a,c)    20,00€ 

Chicken strips baked in a crispy coating  

Gebratene Landhendlstreifen (a,c)      20,00€ 

Fried Chicken strips  

Gegrilltes Fischfilet (d)        20,00€ 

grilled fish filet 

Ziegenkäse im Kerndlkleid gebacken (a,c,h)     20,00€ 

Baked Goat cheese with kerneles 

Gebratene Pfifferlinge (h)        20,00€ 

Fried chanterelles 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Aus unserem Suppenkessel  From our soup kettle 

Zweierlei Cremesuppe  
von Schlangengurken & Strauchtomaten 
Two kinds of cream soup with cucumbers and tomatoes     10,00€ 

Croutons (a,h,c)  

Croutons 

 

 

Rinderbouillon  

Beefbouillon           9,00€ 

Schnittlauch und Kräuter-Pfannenkuchenstreifen ( a,c,h,i) 

Chive and herb pancake strips 

 

 

Vegane Kürbiscremesuppe 
Vegan butternut pumpkin cream soup       10,00€ 

Croutons (a)             

croutons 

 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Schmelmer Hof Klassiker Classics  

Schweinebraten  

Roast pork           18,00€ 

Aiblinger Schwarzbiersauce/Kartoffelknödel/Krautsalat (a,j,h) 

Aiblinger dark beer sauce/potato dumplings/cabbage 

 

 

 

Wiener Schnitzel vom heimischem Kalbsrücken 
Wiener Schnitzel from local veal        27,00€ 

Bratkartoffeln/Gurkensalat/Preiselbeeren/Zitrone (a,c,d,h) 

Fried potatoes/cucumber salad/cranberries/lemon 

 

 

 

Gegrilltes Filet vom heimischen Seesaibling 
Fried local char filet          27,00€ 

Romanesco/Rote Bete Schaum/Kartoffelpüree (a,d,h) 

romanesco/beet root foam/mashed potatoes 

 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Schmelmer Hof Klassiker Classics  

Filet Café de Paris 220g (a,c,h,i) 
Filetsteak vom heimischen Jungstier unter der Café de Paris Kruste (220g) 38,00€ 

Fillet steak from local young bull under the Café de Paris crust (220g)   

Pfifferlinge mit Speck/Mandelbrokkoli/Cognac-Pfeffersauce/gebackene Süßkartoffel 

Fried Chanterelles with bacon/almond broccoli/cognac pepper sauce/baked sweet potato 

 

 

 

 
 

T-Bone Steak 500g(h) 
T-Bone-Steak 550g         42,00€ 

Kräuterbutter/mediterranes Gemüse/Rosmarinfries(h)  

Herb butter/mediterranean vegetables/rosemary fries 
 

 

 

Garnelen aglio e olio        

King prawns aglio e olio         30,00€ 

Garnelen aglio e olio/Knoblauchbrot (b) 

King prawns aglio e olio/garlic bread/parmiggiano    
   

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Vegetarisch Vegetarian       

Tagliatelle Pfifferlinge 
Tagliatelle Chanterelles         22,00€ 

Tagliatelle/Pfifferlinge/Creme Fraiche/Petersilie (a,c,h)  

Tagliatelle/Chanterelles/Creme Fraiche/Parsley     

Gnocchi 
Potato noodles (c,h)          20,00€ 

Paprika/Zucchini/getrocknete Strauchtomaten/Pesto/Pinienkerne 

Pepers/courgette/dryed tomatoes/pesto/pine nuts 

Spinat- Brennnesselknödel mit  
Allgäuer Bio-Bergkäse gratiniert (a,c,h) 

Spinach and nettle dumplings gratinated with organic Allgäu mountain cheese  20,00€ 

Glasierter Spinat mit Kürbiskerndl/Gemüsebouquet (a,c,h) 

Glazed spinach with pumpkin seeds/vegetables bouquet 

Bunte Käsespätzle  

Colorful cheese spaetzle         20,00€ 

Zweierlei Spätzle/Allgäuer Biobergkäse/Röstzwiebeln/ 

Schnittlauch/kleine Salatbowl (a,c,h) 

Two types of spaetzle/organic Allgäu mountain cheese/crispy onions/ 

chives/a small salad bowl 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Die süße Verführung The sweet seduction   

Marinierte Erdbeeren  
Marinated strawberries          11,00€ 
Mit Vanilleeis/Sahne ( a,h)         

With vanilla ice cream/cream 

 

Geeistes Mousse au Chocolat 
Iced Mousse au Chocolat        12,00€ 

Frische Erdbeeren/Vanilleschaum (a,c,h)  

Fresh strawberries/vanilla foam 

Küchlein von Haselnuss und weißer Schokolade 
Hazelnut and white chocolate cake       12,00€ 

Mangoragout/Himbeer-Joghurt-Eis (a,c,h,f)  

Mango ragout/raspberry yogurt ice cream 

 

Kaiserschmarrn  

sweet cut-up pancake         10,00€/14,00€ 

Klein oder groß - wie gehabt (a,c,h)  

Small or big - as usual  

 

 

 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Eiskarte ice cream menu      

Kürbis-Crunch-Becher (a,h) 

Pumpkin Crunch sundae         10,00€ 

Vanilleeis/geröstete Kürbiskerne/Sahne/Kürbiskernöl/Toppings  

Vanilla ice cream/roasted pumpkin seeds/cream/pumpkin seed oil 
 

Nuss-Crunch-Becher (a,f,h) 
Nut Crunch sundae         10,00€ 

Walnusseis/Haselnusseis/Sahne/karamellisierte Nüsse/ Schokosauce/Toppings 

Walnut ice cream/hazelnut ice cream/cream/caramelized nuts/chocolate sauce 

 

Triple Choc-Becher (a,h) 
Triple Choc Sundae          10,00€ 

Schokoladeneis/Minz-Schokoeis/Schokobrownie-Eis/Toppings 

Chocolate ice cream/mint chocolate ice cream/chocolate brownie ice cream 

 

Bananensplit (a,h) 
Banana split          10,00€ 

Banane/Vanille- u. Erdbeereis/Sahne/Schokosauce/Mandelsplitter 

Banana, vanilla and strawberry ice cream/cream/chocolate sauce/almond flakes 
 

Eiskaffee (a,h)  
Iced coffee              9,00€ 

Vanilleeis/Kaffee/Sahne/Toppings 

Vanilla ice cream/coffee/cream/toppings 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Eiskarte ice cream menu      

Eisbecher  
Sundae            8,00€  

2 Kugeln nach Wahl mit Sahne und Toppings  

2 scoops of your choice with cream and toppings 

 

Sorbetbecher  
Sorbet sundae          11,00€  

2 Kugeln nach Wahl mit frischen Früchten 

2 scoops of your choice with fresh fruit 

 

Eissorten:  
Vanille/Schoko/Stracciatella/Brownie/Erdbeer/Kirsch/ 
Walnuss/Schokominz/Haselnuss    
Vanilla/Chocolate/Stracciatella/Brownie/Strawberry/Cherry/Walnut/ 

Chocolate Mint/Hazelnut 

 
je Kugel            3,00€ 
per scoop 

 

Sorbet´s:   
Passionsfrucht/Kirsch/Mango/Himbeere/Zitrone   
Passion fruit/Cherry/Mango/Raspberry/Lemon 

 

 je Kugel            3,00€ 
per scoop 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Kinderkarte         
„Liebe Sonne, lieber Regen, danke für den Lebenssegen. Lasst uns 

schmecken, lasst uns leben, das Essen sei uns gut gegeben. Liebe Erde, 

lieber Baum, danke für diesen Traum. Nahrung gibt uns neue Kraft, die 

auch Freude schafft. Guten Appetit wünsch ich dir, guten Appetit wünsch 

ich mir. 

Gebackenes Fischfilet  
Baked fish fillet        12,00€ 
Karottenscheiben/Kartoffelpüree (a,c,d,h) 

Carrot slices/mashed potatoes 

Spätzle  
Spaetzle        8,00€ 
Hausgemachte Spätzle mit Bratensoße (a,c,h,i) 

Homemade spaetzle with gravy 

Knödel mit Soße  
dumplings with sauce                 8,00€ 
Kartoffelknödel mit Bratensoße (c,i) 

Potato dumplings with gravy 

Kinder-Schnitzel vom Kalb  
Children's veal schnitzel       12,00€ 
Gemüse/Pommes Frites (a,c,h) 

Vegetables/French fries 

2 Pfannkuchen  
2 pancakes        8,00€ 
Nutella und Banane (a,c,h,f) 

Nutella and banana 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Aperitif           

 

Glas Prosecco       0,1 l  5,00 € 
 

Prosecco Holler       0,1 l  5,50 € 
mit Holunderblütensirup 

 

La Dolce Vita       0,1 l  5,50 € 
Prosecco mit Limoncellolikör 
 

Ramazzotti Rosato Spritz     0,2 l  7,90 € 

Fruchtig und leicht mit Aromen von Hibiskus und Orange 

 

Tanqueray Blackcurrant      0,2 l  7,90 € 
Royale Gin mit Johannisbeer-Aromen und Tonic 

 

Tanqueray Flor de Sevilla      0,2 l  7,90 € 
Gin mit Orangengeschmack und Tonic 
 

Aperol Spritz       0,2 l  7,90 € 
Aperol, Prosecco, Soda 

 

Campari        0,2 l  7,90 € 
Orange oder Soda 

 

Lillet Wild Berry       0,2 l  7,90 € 

Lillet Blanc mit Schweppes Russian Wildberry 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Weinkarte          
Unsere offenen Weine 

Weißwein 
Riesling Trocken       0,2 l  8,00 € 

Ungestein Nußriegel, Pfalz, 12,5 % vol. 

Riesling Lieblich       0,2 l  8,00 € 

Weingut Nikolaus Köwerich, Mosel, 9,5 % vol. 

Burger Grüner Veltliner       0,2 l  8,00 € 

Niederösterreich, halbtrocken,12,5 % vol. 

Silvaner Trocken       0,2 l  8,00 € 

Familienweingut Nickel, Franken, 12,0 % vol. 
 

Rosèwein 
Ungesteiner Portugieser Weißherbst    0,2 l  8,00 €  

Pfalz, halbtrocken, 11,5 % vol. 
 

Rotwein 
Bretz Dornfelder Feinherb     0,2 l  8,00 € 

Rheinland-Pfalz, 12 % vol.  

Burger Zweigelt       0,2 l  8,00 € 

Niederösterreich, Qualitätswein, halbtrocken, 13 % vol. 

Trollinger mit Lemberger      0,2 l  8,00 € 

Haberschlachter Heuchelberg, Württemberg, 12 % vol. 

Tollo Merlot        0,2 l  8,00 € 
Terre di Chieti, Italien, halbtrocken, 13,0 % vol 

 Weinschorle        0,2 l  5,50 € 

0,5 l  9,20 € 

Für Flaschenweine fragen Sie bitte nach unserer Weinkarte. 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Getränkekarte         
Wasser 

 

Adelholzener         0,25 l 3,50 € 

Naturell, Spritzig        0,75 l 7,00 € 

 

Tafelwasser         0,4 l 3,70 € 

 

Zitronenlimo, Orangenlimo1,2      0,2 l 3,50 € 

Spezi1,11, Cola1,11        0,2 l 3,50 € 

          0,4 l 4,80 € 

 

Schweppes Tonic Water12      0,2 l 3,60 € 

Schweppes Bitter Lemon12      0,2 l 3,60 € 

Schweppes Ginger Ale1,12       0,2 l 3,60 €  

 

      

Apfelsaft         0,2 l 3,50 € 

Multivitaminnektar        0,2 l 3,50 € 

Orangensaft         0,2 l 3,50 € 

Johannisbeernektar        0,2 l 3,50 € 

Rhabarbersaft        0,2 l 3,50 € 

Maracujafruchtsaft        0,2 l 3,50 € 

Mangonektar         0,2 l 3,50 € 

  

  

…als Schorle       0,2 l 3,30 € 

0,4 l 4,80 € 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Biere           
Unsereiner trinkt Maxlrainer! 

Maxlrainer Helles vom Fass     0,50 l  4,70 € 
Klassisches, bayerisches Vollbier, Edel, aromatisch und   0,25 l  3,50 € 

frisch im Geschmack, goldgelb in der Farbe.  

DLG-Gold prämiertes Maxlrainer Bier 

Maxlrainer Schwarzbier      0,50 l  4,70 € 
Traditionell gebraut im Dreimaischverfahren aus dunklem Malz. 

Feinwürziges Malzaroma, durch Hallertauer Aromahopfen  

vollmundig und doch nicht zu süß. 

Maxlrainer Pils aus der Flasche      0,33 l  3,80 € 
Fein, erlesener Hopfenbitter und erfrischend, würziger Geschmack.  

Maxlrainer Helles Alkoholfrei     0,50 l  4,70 € 

Maxlrainer Leo Weiße vom Fass     0,50 l  4,90 € 
Voller, unverkennbarer Charakter, durch selbstgezogene    

Obergärige Hefe. Unfiltriert und kellertrüb. 

Maxlrainer Schlossweiße, naturtrüb    0,50 l  4,90€ 
Von edler Bernsteinfarbe mit einer außerordentlichen Schaumfestigkeit und dem  

unverkennbar obergärigen, hefigen Geschmack. 

Leichte Weiße       0,50 l  4,90 € 
Ein obergäriges, trübes Weizenbier mit vollem Weißbier Geschmack.  

Weißbier alkoholfrei       0,50 l  4,90€ 

Radler (Bier & Zitronenlimo)     0,50 l  4,70€ 

Russen (Weißbier & Zitronenlimo)     0,50 l  4,90 € 

Cola-Weizen        0,50 l  4,90 € 
          



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Warme Getränke       
Tasse Kaffee3,5         3,50 € 

„Haferl“ Kaffee3,5         4,50 € 

Tasse Kaffee koffeinfrei        3,50 € 

Espresso3,5          3,00 € 

Doppelter Espresso3,5        4,80 € 

Espresso Macchiato3,5        3,90 € 

Cappuccino3,5          4,20 € 

Latte Macchiato3,5         4,20 € 

Milchkaffee3,5          4,50 € 

Heiße Schokolade         4,20 € 

„Haferl“ Tee          3,90 € 
 

Digestiv           
Spezialitäten Brennerei – Bayerischer Wald - Edelbrenner des Jahres 2023 in Silber 

 

Liebl`s Heidelbeer-Ingwer-Likör    25 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Wildkirsch-Chilli-Likör    25 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Zwetschgenbrand     42 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Williams-Birne      40 %  2 cl 5,00 €  

Liebl`s Haselnuss       40%  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Obstbrand      40 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Wildbeeren-Geist     40 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Marillenbrand      40 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Mirabellenbrand     40 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Bergkirschbrand     42 %  2 cl 5,00 € 

Liebl`s Schlehenbrand     42 %  2 cl 6,50 € 

Liebl`s Vogelbeerbrand     42 %  2 cl 6,50 € 

Liebl`s Rote Williams-Birne     42 %  2 cl 7,50 € 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Digestiv           
 

Grappa Nonino Chardonnay      2cl 5,90 €  
Remy Martin         4cl 11,90 € 

Hennessy V.S.O.P.        4cl 12,90 € 

 

Jägermeister         2cl 4,00 € 

Fernet Branca        2cl 4,00 € 

Ramazzotti         2cl 4,00 € 

Averna         2cl 4,00 € 

 

Tequila weiß/gold        2cl 3,90 € 

Baileys      2cl 3,90 €  4cl 6,20 € 

Sambuca      2 cl 3,90 €  4 cl 6,20 € 

 

Whisky           
 

Slyrs Rye Whisky aus Oberbayern      4 cl 10,40 € 

Slyrs Peat Single Malt Whisky aus Oberbayern    4 cl 10,40 € 

Slyrs Oktoberfest-Edition 2023 Single Malt Whisky aus Oberbayern 4 cl        13,90 € 

Talisker 10 years Single Malt      4cl 10,40 € 

Cragganmore Single Malt 12 years      4 cl 10,40 € 

Dalwhinnie Single Malt 15 years      4 cl 10,40 € 

Glenkinchie Single Malt 12 years      4 cl 10,40 € 

Oban Highland Single Malt 14 years     4 cl         12,00 € 

Lagavulin Single Malt16 years                                       4 cl         13,90 € 

 



 

Zusatzstoffe:      
1 mit Geschmacksverstärker / 2 mit Farbstoff / 3 mit Konservierungsstoff / 4 mit Nitritpökelsalz / 5 mit 

Nitrat / 6 mit Antioxidationsmittel / 7 geschwefelt / 8 geschwärzt / 9 gewachst / 10 mit Phosphat /  
11 mit Süßungsmittel(n)     

 

Allergene: 
a Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Dinkel, Hafer) / b Krebstiere / c Eier / d Fisch /  
e Erdnüsse / f Schalenfrüchte / g Soja / h Milch / i Sellerie / j Senf / k Sesamsamen / l Weichtiere /  
m Schwefeldioxid und Sulfite / n Lupinen 

Gutscheine vom 
Schmelmer Hof 
Hotel & Resort 

 

Sie sind auf der Suche nach einem besonderen Geschenk? 

Verschenken Sie doch einfach das Wertvollste – gemeinsame Zeit. 

Ob mit einem Restaurantgutschein für ein romantisches 

Candle-Light–Dinner oder eines unseres Themenbuffets. 

Liebe geht durch den Magen! 

 

Oder darf es ein Gutschein für eines unserer Hotelarrangements sein?  Ob unser 

“Schnupperwellness”, die “Freundinnentage” oder ganz romantisch unser 

“All you need is Love”. 

 

Oder Sie verschenken Entspannung und Verwöhnmomente mit einem Gutschein für 

einen Day-Spa oder für Massage- & Kosmetikanwendungen. 

 

Gerne können Sie Ihren Gutschein auf Wunsch individuell bei uns an der Rezeption 

gestalten lassen oder Sie machen dies auf unserer Homepage. 

 
 

 


